Les menus sont susceptibles de modifications en fonctions des « approvisionnements fournisseurs et Saisonniers »

Cette semaine dans votre restaurant scolaire

_Semaine 45 : du 5/11 au 9/11/2018

Lundt S

Lrtrée
Pamplemousse rose au sucre

Pizza au fromage

Filet de maquereau

a ['escabéche
Pt

Cannelloni au fromage
Pavé de poisson a la Bordelaise

*kkkk

Résti de pommes de terre
L
Gouga BIO

Fol Epi

Dessert

Compote Pomme/Poire BIO
Biscuit

Péches au sirop

Mowrdi 6
; Lntrée
4B

7 Laitue BIO au Leerdammer
Zig-Zag
A~ ...
J=_-  Paté de Porc de Campagne

Duo de choux - vinaigrette
Hlat

Brandade de morue Parmentier

Filet de poisson grillé

%3 Sauce Tartare

b2 2.5 2 4

Printaniére de légumes

Yaourt panaché a boire

m Fruit de saison BIO

 au sirop Sauce chocolat

Jewndt 8

Lutrée

Salade tendresse aux noix
3
*  Concombre Tapenade

Salade de pommes de terre

au thon
Pt

Sauté de porc en civet

Cabillaud frais
%, Sauce Tartare
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Riz Pilaf

Laiiape

[
Carré frais BlO

leceltes

«Atefier Cuisinew
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Venduredo 9

Lutrée
s Salade d’endives au bleu
Carottes ripées BIO

-f'eufﬂeté Hot dog de volaille
Pt

Escalope de poulet grillé

“}  Sauce Forestiére
Omelstte nature

Fk Kk 3
Gratin Dauphinois

Purée de Potiron

Laftape
"}) Brie de Meaux

Fromage blanc a la vanille

Dessert
Fruits de saison BIO

ACRICULTURE

Fruits de saison

]
PRODUIT

Departement |

e Werault
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